
Als Häppchen oder zur 
Vorspeise

Antipasti "Kosterle"
Spinat Panna Cotta mit Parmaschinkenstangerl, Ofengemüse, Gratinierter 
Ziegenkäse mit Apfel – Preiselbeer – Chutney & Mailändersalami 
dazu Wurzelbrot €12,50

Bruschetta
Ciabatta mit Tomatenwürfel, Kräutern & Knoblauch € 7,00

Beef Tatare
Gehacktes, rohes Rinderfilet dazu Zwiebel, 
gekochtes Ei & Toast € 13,80

Carpaccio vom Rinderfilet
mit mariniertem Ruccola, Cherrytomaten und 
Parmesanspänen dazu Toast €12,60

Mozzarella di Bufala
Büffelmozzarella mit Sonnentomaten Basilikum & Kürbiskernöl € 8,90

Gedeck
für zwei Personen

Gemischtes Brot dazu Knoblauchcreme
& Oliven in pikantem Öl € 4,20

6 stk. Kräuterschnecken
nach art des Hauses € 8,90

Gebackene Champignons
mit Remouladensauce € 9,50



Super Suppen

Suppenteller
Rindsbouillon mit Nudeln, Gemüse & Rindfleisch € 4,90

Rindsbouillon mit Kräuterfritatten oder Backerbsen € 3,90

Zitronengras - Chilisuppe
mit Zuckerschoten, Paprikawürfel & Garnele am Spieß € 5,90

Knoblauchcremesuppe
mit Toastbrot € 4,70

Tomatencremesuppe
mit Büffelmozzarella & Basilikumstangerl € 5,00

sexy Salatkreationen 

Chefsalat
Gemischter Salat mit Thunfisch, Ziegenfrischkäse, Strauchtomaten,
Zwiebel & Oliven an Hausdressing € 11,50

Pikanter Hühnersalat

gemischter Salat mit Mais dazu marinierte Hühnerfiletstreifen 
mit Sesam an Joghurt-Knoblauch Dressing € 12,80

original Caesarsalat
Grüner Salat mit Caesardressing nach Originalrezeptur
mit gebratenem Speck und Croutons € 10,20

Gourmetsalat
Gemischter Salat mit gebratenen Ingwer – Chili Black Tiger Garnelen 
dazu Knoblauchbrot € 15,40

Dazu ein Pizzabrot mit Knoblauch € 5,50 oder Knoblauchbaguette € 2,90

Gemischter Salat € 5,80 oder Gemischte Blattsalate € 4,60

EXTRAS:
Artischocken 0,80 | Ei 1,00 | Schafkäse 1,50 | Mais 0,50 | Oliven 0,70 | Sardellen 1,20

Thunfisch 1,50 | Büffel Mozzarella 3,80



's beliebte Pastakreationen

Wir verwenden die Nudelmarke                           Teigwaren aus HARTWEIZENGRIESS.

Zutaten: Hartweizengrieß, Wasser. Kann Spuren von Eiern enthalten.

Da wir immer versuchen das Beste zu geben, sind im Corso
alle Saucen hausgemacht!

Spaghetti

Aglio `olio mit Olivenöl, Knoblauch & frischem Chilli € 8,80

Alla bolognese mit Fleischsauce € 9,70

Con pomodoro mit Tomatensauce € 8,80

alla putanesca mit Zwiebel, Oliven, Kapern, Knoblauch &
gebratene Garnelen in Tomatensauce €15,30

Penne

Alla carbonara mit Zwiebel & Speck in Rahmsauce € 9,80

Alla Arabiatta mit Tomatensauce scharfer Salami, Knoblauch, 
Chili & Pfeferoni €10,80

Spaghetti con Cozze
mit Zwiebel, Knoblauch, Weißwein, Olivenöl & Miesmuscheln € 14,50

Penne della nonna
mit Zwiebel, Spinat, Schafkäse, Olivenöl & Knoblauch € 10,30

Handgemachte Ravioli mit Spinatfülle brauner butter & Parmesan € 9,50

Treccini kleine in sich gedrehte Nudeln, mit Basilikumpesto,
Kirschtomaten & Ruccola € 9,90

Tortellini gratinati mit Schinken – Champignonrahmsauce & Parmesan
überbacken € 12,60

Lasagne al forno mit Fleischsauce und Parmesan überbacken € 11,80



Frisch auf den Tisch Fisch

Sie bereichern den menschlichen Körper mit Jod, Vitaminen & Spurenelementen
außerdem sind sie voller Proteine, leicht und bekömmlich!

Längenfelder Forelle
im Ganzen gebraten, dazu Petersilienkartoffel € 15,80

Zanderfilet
vom Grill, auf buntem Paprika Kartoffelrahmgulasch € 16,50

Lachssteak
mariniert mit Zitronengras & Limonenblatt
dazu Duftreis & Sojarahmsauce € 16,90

Scampipfanne “der Klassiker“
7 Stk. Black Tiger Garnelen in Zitronen - Knoblauchöl gebraten dazu

Blattspinat und Kartoffeln € 24,80

Klassiker im

Piccata alla Milanese
Schweineschnitzel in Ei und Parmesan gebacken
dazu Tomatenspaghetti € 14,80

Wiener Schnitzel
vom Schweinerücken mit Pommes frites &
Preiselbeeren € 12,80

Maishühnchen
mit Safran - Tomatenrisotto und Zuckerschoten € 17,40

Lammkronen
dazu gibt’s Röstkartoffel und Speckbohnen 
an Rosmarienjus € 22,70



's fantastische Fleischgerichte

Dried Beef 200 gr. Rohgewicht
Bis zu 2 Monate unter ständiger PH - wert Kontrolle gereiftes Entrecôte

dazu Potatoe Wedges & Grillgemüse € 26,70

Steaksandwich "das Original"
Entrecôte Dried Beef180gr. auf getoastetem Bauernbrot mit gebratenen
Champignons, gemischten Salat, gebratenem Speck & Cocktailsauce € 21,50

Grillvariation
Rind – Schwein – und Hühnerfilet dazu Grillgemüse, gebratener Speck, 
Grillwürstchen, Folienkartoffel und 3erlei Saucen € 17,60

Vom Rinderfilet:

Lady Steak 150 gr. Rohgewicht € 19,80

Filetsteak 200 gr. Rohgewicht € 23,80

Pfeffersteak 200 gr. Rohgewicht in der Pfefferkruste € 24,30

Dazu servieren wir Kräuterbutter, Pfeffersauce & Barbecuesauce.

auch größer erhältlich pro 50gr. € 4,00

Beilagen:
Röstkartoffel 3,50 | 3 Garnelen 4,50 | Pommes Frites 3,00| Grillgemüse 3,00

Knoblauchbaguette 2,90 | Speckbohnen 3,50 | Salat 2,90 | Potatoe Wedges 3,50

Spezial ab 2 Personen:

Chateaubriand 400 gr Rohgewicht
vom Rinderfiletmittelstück, hat kein Bindegewebe dadurch sehr
zartes, äußerst mageres & Saftiges Fleisch. Ist der wertvollste Teil vom Rind.

dazu Speckbohnen, Grillgemüse, Röstkartoffel, Pommes frittes,
Barbecuesaue Pfeffersauce pro. Person € 29,80

Entrecote Double 450 gr. Rohgewicht
Dried Beef bis zu 2 Monate gelagert dann vom Kochen gelöst anschleißend erst ausgeliefert.
Durch die lange Lagerung sehr schmackhaft & Besonders.

dazu Röstkartoffel, Grillgemüse, Salat, Barbecuesauce
und Pfeffersauce pro. Person € 26,80



's berühmte Pizza Karte

Wir verwenden für unsere Pizze Original Käse, frische Champignons & frisches Gemüse sowie 
Pizzasalami und Pizzaschinken.

200 Vegetariana – Zucchini, Paprika, Tomaten, Champignons 8,80

202 Pizza con Spinaci – Blattspinat, Spargel, Parmesan, Ei 9,50

204 Königspizza – Salami, Pepperoni, Knoblauch, Tomaten, Gorgonzola 11,20

206 Capricciosa – Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Zwiebel 9,90

208 Siziliana – Thunfisch, Zwiebel, Mais, Schafskäse, Cayennepfeffer 10,40

210 Prosciutto funghi – Schinken, Champignons 8,90

212 Quattro stagioni – Schinken, Champignons, Artischocken, Spargel, Oliven 10,20

214 Vesuvio speziale – Schinken, Muscheln, Pepperoni, Oliven, Champignons 9,90

216 Calzone – gefüllte Tasche mit Schinken, Champignons, Parmesan 9,80

218 Pizza al tonno – Tomaten, Zwiebel, Thunfisch 9,50

220 Diavola scharf – Salami, Zwiebel, Pepperoni, Cayennepfeffer 9,90

222 Pizza del Patrone scharf – Schinken, Salami, Artischocken, Cayennepfeffer 9,90

224 Frutti di Mare – Meeresfrüchte, Muscheln, Thunfisch, Knoblauch 11,00

226 Pizza Gigante – von allem etwas 11,50

228 Margarita – Tomatensauce, Pizzakäse 7,90

230 Prosciutto- Schinken 8,90

232 Salami – Salami 8,90  mit scharfer Salami 8,90

234 Pizza Montana - Debreziner Würstel, Zwiebel, Paprika, champignons 11,80

236 Toscana – Speck, Mais, Paprika, Champignons, Knoblauch 10,80

238 Pizza Mama – Mozzarella, Tomaten, frischer Basilikum 10,00

240 Pizza della Casa – Garnelen, Knoblauch 12,80

242 Pizza Hawaii – Schinken, Ananas 8,80

244 Pizza del Marco – Schinken, Salami, Champignons 9,80

246 Pizza quattro formaggio – mit 4 verschiedenen Käsesorten 11,70

250 Pizza rustica – Blattspinat, Schafkäse, Knoblauch 9,70

252 Pizza della Giulia –Scharfe Salami, Thunfisch, Zwiebel, Ananas, Mais 11,50

254 San Daniele Pizza – Mozzarella, Parmaschinken, Ruccola 12,30

256 Corso de Luxe – Mozzarella, Parmaschinken, Ruccola, Kirschtomaten
Parmesanspäne & Balsamicoreduction 13,50

Alle Pizze sind auch klein erhältlich abzüglich 1,50

In Spezialverpackung Pizze auch zum Mitnehmen 05254/ 2498

Extrawünsche kosten Extra !


